
 

 

WILDAUERS ANSITZ HAIDENHOF 

where history meets true flavour – from our kitchen 
 

------------------------------------------------------------------ 

 

 

Vorspeisen / Starters. 

 

FRITTO MISTO 
Im Backteig frittierte Mini Squid Calamari / Fischfilets / Zucchini / ZitronenMayo 

fried mini squids / fishfillets / zucchini / lemon mayonnaise 
ACDGMR 
18,50 

 

 

BEEF TATARE 
Frisch gehacktes Premium Rind 120g / gebackenes Stundenei / Rucola Mayo / Brioche    

premium beef / fried egg / rucola mayo / brioche 
ACGM 
21,50 

 
 

 

Salat / salad. 

 

WILDAUER´S SALAT BOWL 
Salatherzen / Tomate / Gurke / Trauben / Paprika / Hausdressing Essig/Öl    
seasoned green salads / tomato / cucumber / grapes / paprika / dressing 

MO 
8,50 

 
 

Pasta / pasta. 

 

PASTA POLLO 
Fettuccine / Hühnerfilet / Pancetta / getrocknete Tomaten / Jungzwiebelcreme 

tagliatelle / chicken breast / pancetta / dried tomatoes / onion creme 
ACGO 
19,50 

 
 
 

Fisch / fish. 

 

ZANDER & GAMBAS 
Gegrilltes Zanderfilet & Garnele / Karfiolpüree / Wildbrokkoli / Fischfond  
grilled pike-perch & gamba / cauliflower puree / wild broccoli / fishfond 

BDGLO 
28,50 

 
 

Guter Geschmack hat keinen Stress. 

Wir kochen frisch, ehrlich und mit Zeit. 

Wenn gerade viele genießen wollen, kann’s auch mal ein bisschen dauern. 

Also: zurücklehnen, anstoßen, Dolomiten spüren. 

Essen darf Zeit haben. 



 

 

WILDAUERS ANSITZ HAIDENHOF 

where history meets true flavour – from our kitchen 
 

------------------------------------------------------------------ 

 

Fleisch / meat. 

 

PICCATA LIMONE 
Gegrillter Kalbsrücken / Trüffel Tagliatelle / Zitronen Kapern Creme 

grilled veal / truffle tagliatelle / lemon-capers-cream 
ACGLO 
28,50 

 
 

Burger / burger. 

 

RETRO SURFER 
Brioche / gegrillte Ananas / Prosciutto San Daniele / Schnittlauch Mayo 

Brioche / cheddar / grilled pineapple / prosciutto san daniele / chives mayo 
ACGMO 
18,50 

 

 
 

Tagesdessert / daily sweets. 

 

SWEET MELBA 
Gegrillte Pfirsiche / Mascarponecreme / Milcheis / Pistazien  

grilled peach / mascarpone / milk ice cream / salty caramel / pistachios   
CGH 
9,50 

 

 

Wirtshaus Klassiker / austrian classics. 

 

 

WIENER SCHNITZEL  

Vom österreichischen Bioschwein / Kartoffelsalat I Preiselbeeren 
fried „wiener schnitzel“ from austrian organic pork / potato salad / cranberrys 

ACMG 
21,50 

 
 
 

BACKHENDL SALAT   

mit Hühnerfiletspitzen in der Kürbiskernpanade / Kernöl I Salate    
fried chicken with several salads 

ACGM 
18,50 

 

 

Guter Geschmack hat keinen Stress. 

Wir kochen frisch, ehrlich und mit Zeit. 

Wenn gerade viele genießen wollen, kann’s auch mal ein bisschen dauern. 

Also: zurücklehnen, anstoßen, Dolomiten spüren. 

Essen darf Zeit haben. 



 

 

WILDAUERS ANSITZ HAIDENHOF 

where history meets true flavour – from our kitchen 
 

------------------------------------------------------------------ 

 

time 4 pinsa. 

PINSA ROMANA 
72 stunden gerasteter pinsateig / knusprig und bekömmlich 

72-hour fermented pinsa dough / crispy, light and easy to digest  

 

die pinsa ist die lässige schwester der pizza: 

etwas feiner, etwas leichter, etwas besonderer, crunchy, fluffig – 

perfekt zum teilen, genießen und länger sitzenbleiben. 

 

 

TARTUFO AMORE  

Trüffelcreme / Fior di Latte / Birne / Prosciutto 
truffelcream / fior di latte mozzarella / pear / prosciutto 

AGO 
16,50 

 

 

 

NAPOLI  

Tomate / Fior die Latte Mozarella/ frittierter Rucola / Schnittlauchcreme 
Tomato / Fior di Latte mozzarella / crispy rocket / chive cream 

AG 
12,50 

 
 

 

 

PORKI TORKI  

Sauerrahm / Fior die Latte Mozarella/ Pulled Pork / eingelegte rote Zwiebel / Holundergel 
sour cream / Fior di Latte mozzarella / pulled pork / pickled red onions / elderflower gel 

AGO 
16,50 

 
 
 
 

PICANTE  

Tomate / Fior die Latte Mozarella/ pikante Salami / Artischoken 
tomato / Fior di Latte mozzarella / spicy salami / marinated artichokes 

AGO 
16,50 

 
 
 

Guter Geschmack hat keinen Stress. 

Wir kochen frisch, ehrlich und mit Zeit. 

Wenn gerade viele genießen wollen, kann’s auch mal ein bisschen dauern. 

Also: zurücklehnen, anstoßen, Dolomiten spüren. 

Essen darf Zeit haben. 


